MOSELWEIN e.V.

MOSEL

FASZINATION WEIN

AUSSCHREIBUNG JAHRESAUSWAHLPROBE 2015/Friihjahr

Der Moselwein e.V. ruft die Weinbaubetriebe an Mosel, Saar und Ruwer zur Teilnahme an seiner
Jahresauswahlprobe 2015 auf. Alle Erzeuger und Vermarkter von Weinen aus dem Anbaugebiet dirfen
zu diesem Qualitatswettbewerb der Weinwerbung ihre Produkte einreichen. Die Teilnahme ist
kostenlos. Die Betriebe miissen die Weine bis zum 20. April in der Geschaftsstelle des Moselwein e.V. in
54295 Trier, GartenfeldstraBe 12a, mit dem beigefligten Anmeldeformular einreichen. Angenommen
werden auch fillfertige Fassproben.

In folgenden Kategorien konnen Produkte eingereicht werden:

2014 Elbling Qualitatswein trocken und Elbling

1. Classic
2 2014 Rivaner Qualitatswein trocken und Rivaner
* | Classic
2014 Weille Burgundersorten Qualitatswein
3. |trocken
(Weilser B., Grauer B., Auxerrois, Chardonnay)
4 2014 Riesling Qualititswein 4.1. trocken
" | (inkl. Hochgewdchs + Classic) 4.2. halbtrocken/feinherb (bis 25 g RZ/I)
5.1. trocken (max. 12 % Vol Alk.)
T . 5.2. halbtrocken/feinherb
. | 2014 Riesling Kab .
> esting fRabinett (bis 25 g RZ/I, max. 11,5 % Vol. Alkohol)
5.3. lieblich (bis 60 g RZ/I)
6.1. halbtrocken/feinherb
6. | 2014 Riesling Spatlese (bis 25 g RZ/1)
6.2. lieblich/fruchtsuf (bis max 80 g RZ/l)
7 2014 Rosé/Weilherbst/Blanc de Noirs
* | Qualitatswein trocken
8. | Riesling-Winzersekt/Crémant extra brut bis trocken
9. | Elbling Winzersekt/Crémant extra brut bis trocken
10. Winzersekt/Crémant, sonstige Rebsorten bzw. extra brut und brut

Rebsortencuvées




MOSELWEIN e.V. JAHRESAUSWAHLPROBE 2015/Friihjahr

Anmeldebogen Probe Nr.

Kategorie Nr.

Zu jeder Probe nachstehende Angaben ausfiillen und dem Wein beifiigen! Bitte je Probe zwei Flaschen!

Jahrgang:

Rebsorte:

Weinbezeichnung (z.B. Lagenname oder
andere Bezeichnungen wie Blauschiefer,
Alte Reben, Classic etc.)

Qualititsstufe:

Geschmacksangabe :

Bemerkungen/Spezifikationen:
Okowein, Barrique,
Kammerpreismiinze, Medaillen etc.

AP-Nummer (sofern bereits vorhanden)

Alkoholgehalt (%vol.):

Saure (g/l):

Restzucker (g/1):

Endverbraucherpreis
(inkl. MwSt./Sektsteuer):

EINREICHER:

Weingut/Vorname/Name:

Strafe:

PLZ, Ort:

Tel: Fax:

E-Mail: Internet:

Datum und Unterschrift:




